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Uhrzeit Was Wer Wo

8.00 Uhr Beginn Culinaria alle BBZ Areal 
(Gebäude 1,5,7)

17.00 Uhr

18.00 Uhr

8.00 Uhr Tagesbeginn Culinaria alle BBZ Areal 
(Gebäude 1,5,7)

17.00 Uhr Herbstversammlung 
SBKV

Verband Filmsaal 
(Gebäude 1)

18.30 Uhr Rangverkündigung 
Wettbewerb Bäcker-Konditoren

Verband, Gäste Mensa
(Gebäude 7)

19.30 Uhr SBKV-Apero Verband, Gäste Mensa (G. 7)
8.00 Uhr Tagesbeginn Culinaria alle BBZ Areal 

(Gebäude 1,5,7)

17.00 Uhr

18.30 Uhr Rangverkündigung 
Wettbewerb Konditor-
Confiseur/Detailhandel

Verbände, Gäste Mensa 
(Gebäude 7)

19.30 Uhr SKCV-Apero Verband, Gäste Mensa  (G. 7)
20.00 Uhr Ende Culinaria alle

Abbau, Abholung 
Wettbewerbsbeiträge

alle BBZ Areal 
(Gebäude 1,5,7)
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Abendprogramm mit Liveevents

Tag
17:00 Uhr Bewertung Schaustücke 

Bäcker-Konditor-Confiseur
Experten Bäcker-
Konditor-Confiseur
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Berufsinformationsveranstaltungen auf dem Culinaria-Areal

Abendprogramm mit Liveevents z.B.: Auftritt Koch-
kunstequipe Biel-Seeland, Publikumsaktivitäten zu Themen: Tee & 
Kakao,  kreative Konfitüren, Molekularküche, Flambieren, Servietten 
falten, ...
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(Gebäude 7)
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Abendprogramm mit Liveevents
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Anlieferung Ausstellungsstücke, durch die Lernenden Anlieferung Ausstellungsmaterialien Teil 2, durch die Lernenden (Koordination Fachlehrer BBZ); 
Standeinrichten für Berufsinformation Gastronomie (E.Schmid, Hotellerie Suisse)

Aufbauzeitplan: Bäcker-Konditor-Confiseur (Gebäude 7, Zelt&Aula) Aufbauzeitplan: Gastronomie (Gebäude 1, Foyer)
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aufstellen von Tischen, runder Torte, Nischen, Stromversorgung (Hausdienst BBZ); 
Zeltaufbau
Raumdekoration (Berufsverbände/OdA's)

aufstellen der Nischen, Stromversorgung (Hausdienst BBZ)

Anlieferung Ausstellungsmaterialien Teil 1, durch die Lernenden (Koordination Fachlehrer BBZ)
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